LE BOURGEOIS

RESTAURANT : SIERRE

LES ENTREES

Salade verte

Salade mélée

Terrine de foie gras maison
Carpaccio de beceuf a I'huile d’olive

Magret de canard fumé sur nid de salade

et sa confiture de figues

Escalope de foie gras poélée

sur tartelette aux pommes caramélisées
Noix de St-Jacques a la fondue de poireaux
Consommé au Porto

Steak de beeuf tartare (haché au couteau)

Fr.

7.50
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LE BOURGEOIS

RESTAURANT : SIERRE

LES RISOTTOS

Risotto au pesto de tomates, capres et mozzarella de bufflonne

Risotto a la créme de truffes et foie-gras

LES PATES FRAICHES

Ravioli ricotta et épinards a la tomate

Ravioli ricotta de bufflonne et épinards

a la creme de pistaches

Paccheri vongoles et courgettes

Paccheri au ragout blanc de veau et senteurs de basilic
Tagliatelle fraiches « Le Bourgeois »

Tagliatelle fraiches a la creme de truffes et foie-gras poélé

LES POISSONS

Filets de loup de mer beurre aux herbes
Crevettes a I'indienne et aux fruits exotiques

Filet de perches meuniere « Le Bourgeois »
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LE BOURGEOIS

RESTAURANT : SIERRE

LES VIANDES

Entrecote de beeuf sur ardoise

Pavé de filet de boeuf

Médaillons de filet de boeuf

Pointe de filet de boeuf au ragoiit de champignons
Escalopes de veau a la creme de citron

Emincé de veau aux champignons

Rognons de veau a la moutarde

Sauce Morilles

Sauce :

Poivre vert, Vin rouge, Champignons, Café de Paris

2 PERSONNES ET PLUS

Fondue chinoise

Chateaubriand a la sauce béarnaise

Plats pour enfants

Chicken nuggets et dessert surprise
Mini steak de bceuf, garniture

Nouilles sauce tomate
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LE BOURGEOIS

RESTAURANT : SIERRE

Suggestions
Asperges du Valais tiedes 26.—
Avec jambon cru 32—
Risotto aux asperges vertes et crevettes géantes 25.—
Menu

Asperges du Valais tiedes

Sauce mousseline et jambon cru

Entrecote de boeuf grillée sauce café de Paris

Garniture a choix

Dessert a choix

Fr. 60. —



LE BOURGEOIS

RESTAURANT : SIERRE

MENU

Escalope de foie gras poélée sur tartelette aux pommes caramélisées

Ravioli ricotta de bufflonne et épinards a la créme de pistaches

Bl
Sorbet « Bourgeois »

Coeur de filet de beeuf a la réduction

de Pinot noir de Sierre

Garniture au choix

Moelleux au chocolat tiede et sa glace double creme
Fr.79.—

Menu avec plat de fromage Fr. 87.—



